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要   旨：   ブタノールHClによる誘導体化後に非タンパク質アミノ酸５種類(β-アラニ

ン、アロイソロイシン、オルニチン、シトルリン、ピログルタミン酸)およびベタ
ニン３種類(グリシンベタニン、トリゴネリン、プロリンベタニン)の同時測定のた
めに、自動化フローインジェクション エレクトロスプレー タンデム質量分析シ
ステムを用いる新規スクリーニング方法を提案する。 

 
複数の反応モニタリングモードを使用してトリプル四重極機器により＜２分で

MS/MS実験を実施した。 
提案する方法は、各種の植物油（大豆、ひまわり、コーン、オリーブ）で 5種
類の化合物を 10億分の１の検出限界で確認する高い識別力（直訳：指紋認証力）
を提供する。 

 
その方法は実証されており、ｴｸｽﾄﾗﾊﾞｰｼﾞﾝオリーブ油と植物油の混合物を分析し

て、ｴｸｽﾄﾗﾊﾞｰｼﾞﾝオリーブ油中で２％w/wまでの不純物の添加検出を達成した。 
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